Weteome to I nattorde Lngete

I am pleased to greet you here at Trattoria Angelo where my dream has come true.
Being an enthusiast for authentic Italian cuisine and lifestyle also coming from a
large family myself my intention is to bring you the experience of visiting your
Italian Nan 'Nonna’ who always greets you with love and plentiful goodies
reminding you of your childhood.

Before moving to Spain five years ago I have spent more than fifteen years
gaining experience in hospitality in Hungary and getting to know everything about
the traditional Italian recipes, ingredients and their sources by taking many
agristurismo trips to Italy and establishing a family with three children meanwhile.

The secret of the Italian cuisine is in its simplicity, you can make excellent food
by using only a few ingredients you just find in the kitchen and your garden truck
but they are always fresh and the best quality.

I hope you will enjoy your visit and I am doing my best to see you
rather as a family member than just an ordinary customer.

Me complace saludarte aqui en Trattoria Angelo, donde mi suefio se ha hecho realidad.
siendo una entusiasta de la auténtica cocina italiana y el estilo de vida también vengo
de una familia numerosa, mi intencion es brindarte la experiencia de visitar a su abuela italiana
"Nonna" que siempre te saluda con amor y abundantes golosinas que te recuerdan tu infancia.

Antes de mudarme a Espaiia hace cinco anios, he pasado mds de quince arios ganando experiencia
en la hosteleria en Hungria y conociendo todo sobre las recetas tradicionales italianas,
los ingredientes y sus fuentes haciendo muchos viajes de gastroturismo a Italia
y formando una familia con cinco hijos mientras tanto.

El secreto de la cocina italiana estd en su simplicidad, puedes hacer una excelente comida
usando solo unos pocos ingredientes que solo encuentras en la cocina y en tu jardin,
pero siempre son frescos y de la mejor calidad.

Espero que disfrutes de tu visita, haremos todo lo posible para que te encuentres
como en casa y que te sientas como un miembro mds de nuestra familia.

Jadit Hessgan

Owner ¢ Propietaria
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Anlopaste | S lantens

PIL-PIL ANGELO © €14,90
King prawns with garlic in cherry sauce
Langostinos salteados con guindilla, ajo, salsa de tomate

TOMATO BRUSCHETTA (2% €8,90
Bruschetta con tomate

Toasted bread topped with chopped fresh tomato, garlic and fresh basil

Pan tostado con tomate picado, ajo y albahaca fresca

GRILLED GOAT CHEESE CROSTINI > O €14,50
Tostada de queso de cabra

with onion jam and rocket salad

a la parrilla con mermelada de cebolla y ensalada de ricula

PANE ALL' AGLIO & €5,50
Garlic bread
Pan artesano, horneado en nuestro horno y una mantequilla de ajo natural

CAPRESE DI BURRATA O €10,90
Ensalada caprese con burrata

Tomato, burrata cheese, fresh basil

Tomate, queso burrata, albahaca fresca

VITELLO TONNATO OO €15,90
Thin slices of marinated veal served cold in rich tuna fish sauce and parmesan cheese
Carpaccio de ternera blanca con salsa de atun y parmesano

GARLIC BLACK MUSSELS 2O €13,50
Mejillones al ajillo

in white wine sauce and toast

con vino blanco y tostadas

CARPACCIO DI MANZO O €19,50
Beef carpaccio, parmesan shavings, rocket salad, black pepper
Carpaccio de solomillo de ternera, parmesano en escama, rucula selvativa y pimienta negra

ASPARAGI CON PARMIGIANO E CREMA DI TARTUFO O @ ¢11,50
Asparagus with Parmesan cheese and truffle cream
Esparragos con queso parmesano y crema de trufa

COVER CHARGE ¢ Cubierto: €1,50

If you have already tasted the food, it is not possible to cancel or change your order
and you will be required to pay for it.
Si ya ha probado la comida, no es posible cancelar o cambiar su pedido y deberd pagarlo.

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten.



Foppe [Soaps
MINESTRONE &

Italian thick vegetable soup with potato, celery, leek, onion, carrot
Sopa de verduras frescas, patata, apio, puerro, cebolla, zanahoria

TORTELLINI IN BRODO DI CARNE O

Beef soup with tortellini * Sopa de ternera con tortellini

WILD MUSHROOM CREAM SOUP O©
Sopa de hongos silvestres

) TR A

INSALATA ROSA MAMA &

Ensalada rosa de Mamma

Lettuce, cherry tomato, cucumber, bell pepper, radish, orange vinaigrette
Lechuga, tomate cherry, pimiento rojo, rabano, vinagreta de naranja

GARDEN OF ANGELO O

Jardin de Angelo

Lettuce, cherry tomato, roast beef slices, taleggio cheese
Lechuga, tomate cherry, carne de res asada, queso taleggio

INSALATA NIZZARDA O ©

Ensalada Nizzarda

Romaine lettuce, tuna,baby potatoes, green beans, tomato,
onions, olives,boiled egg, balsamic vinaigrette

Lechuga romana, atun, patatas mini, judias verdes, tomate,
cebolla, aceitunas, huevo cocido, vinagre balsamica

INSALATA DI RUCOLA GRANA E OLIVA TAGGIASCHE O
Ruccola salad with cherry tomato and parmesan cheese
Ensalada de ricula con tomates cherry y queso parmesano

INSALATA CON POLLO ALLA TOSCANA O
Tuscan chicken salad
Ensalada toscana con pollo

INSALATA DI GAMBERI ALLA TOSCANA OO®
Tuscan prawn salad
Ensalada toscana con langostinos

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten.

€8,90

€8,50

€8,50

€10,50

€15,50

€12,50

€12,90

€12,90

€14,90



Gorvine Pntts | Frstn

SPAGHETTI CON VONGOLE ¢ Espagueti con almejas €16,90
Vongole, black mussels, tomato sauce, garlic,wine
Almejas, mejillones, salsa de tomate, ajo,vino

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE €14,90
Homemade tagliatelle pasta with Bolognese beef sauce
Pasta casera de tallarines con salsa bolofiesa de ternera

LASAGNE AL FORNO O €15,90
Oven-baked lasagna
Lasaiia al horno

SPAGHETTI ALLA CARBONARA O €15,50
Homemade spaghetti pasta with pancetta (bacon) and a Pecorino cheese-egg sauce
(also is available with added cream upon request)

Pasta de espagueti casera con pancetta (tocino) y salsa de huevo y queso pecorino

(también disponible con nata a pedido)

STROZZAPRETI €14,90
in pesto rosso sauce with chicken and pancetta
Strozzapreti pasta al pesto rojo con pollo y panceta

PENNE ALL’ARRABBIATA €13,90
Garganelli pasta with garlic, basil and chili tomato sauce
Penne con salsa picante de tomate, ajo, albahaca

RAVIOLI AL MANZO BRASATO CON SUGO ROSA 2O €16,50
beef ragout filled pasta with cream and tomato sauce
Ravioli de estofado ternera con salsa napolitana

RAVIOLI ALLA PERE CON GORGONZOLA 2O €14,90
Pear, gorgonzola
Ravioli de pera y gorgonzola

SPAGHETTI ANGELO ¢ Espagueti Angelo (5 QO © © €16,90

Pasta with king prawns, pesto, cherry tomato and rocket salad
Pasta con langostinos, pesto, tomate cherry y ricula

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPPERONCIONO €13,90
Spaghetti pasta with garlic, chili, parsley and extra virgin olive oil
Espagueti con ajo, guindilla, perejil y aceite de oliva extra

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas, vegetarianas y sin gluten.



Gvine Pttty | Fratn

FAGOTTI AL SALMONE CON SUGO ROSA 00 €16,50
Fresh homemade salmon filled pasta with seafood sauce, rocket salad and basil
Fagotti de salmon con salsa de marisco y cherry albacha y rucula

GNOCCHI AGLI SPINACI E GORGONZOLA (4 €14,50
Homemade gnocchi with spinach leaves with a creamy gorgonzola sauce
Gnocchi de patata con salsa 4 quesos, nueces, cherry fresco

SAUTEED GNOCCHI WITH FOUR CHEESES » O €14,90
Noquis salteados a los cuatro quesos

potato, flour, cream, vegetable broth, gorgonzola, parmesan and mozzarella cheeses
patata, harina, nata,caldo vegetal, gorgonzola, parmesano, mozzarella

RICOTA AND SPINACH RAVIOLI WITH BUTTER AND SAGE €16,00
Ravioli de ricota y espinacas con mantequilla y salvia

broth, butter, sage, pasta

caldo, mantequilla, salvia, pasta

TAGLIATELLE WITH WHITE TRUFFLE AND MEAT CARPACCIO €26,00
Tagliatelle con trufa blanca y carpaccio de carne

pasta, cream,white truffle, beef tenderloin, rocket, parmesan cheese (% O @

pasta, nata, trufa blanca, solomillo de ternera, rucula, parmesano

Fone SPoatty | Fisotte

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI O © €18,00
Porcini mushroom risotto prepared with white wine, butter and parmesan
Risotto de hongos porcini preparado con vino blanco, mantequilla y parmesano

RISOTTO AI ZUCCA E GAMBERI © O €18,00
Risotto prepared with pumpkin and prawn
Risotto de calabaza y gamba

RISOTTO AL POLLO O €19,50
Coral chicken, butter and pecorino cheese
Risoto de pollo del corral, guancialez pecorino y burrata

RISOTTO DI PESCE ° Risotto de pescado O Q@ © €21,90

Salmon, mussels, prawns, butter, wine,parmesan
Salmon, mejillones, gambas, mantequilla, vino, queso parmesano

RISOTTO VERDE O €17,90
Green peas, zucchini, green beans, leek,baby spinach, parmesan
Guisantes, calabacin, judias verdes, hojas de espinaca baby, queso parmesano

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten.



MELANZANA ALLA PARMIGIANA O
Aubergine, tomato sauce, parmesan cheese
Berenjena a la parmesana

BRANZINO ALLA GRIGLIA ©
Whole grilled sea bass with zucchini and potatoes
Lubina entera a la parrilla con calabacin y patatas

GRILLED SALMON STEAK ©
with grill vegetables
Salmon con verduras a la parrillla

PORCHETTA

with rosemary potatoes and balsamic onion jam
Carne de cerdo asado con patatas al romero y mermelada balsamica de cebolla

POLLO FIORELLO ? O Q@

Pecorino cheese filled chicken breast wrapped with pancetta
with baked sweet potatoes and truffle mushroom sauce

Filete de pechuga de pollo relleno de queso pecorino envuelto con panceta
con batata asada y salsa de hongos y trufa

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 3 O

Veal filled wrapped with prosciutto simmered in butter and sage with fried potatoes

Solomillo de ternera envuelto en jamon cocido a fuego lento con mantequilla y salvia

CHATEAUBRIANT 500g » O

with butter-parsley potatoes, green beans and green pepper sauce
Solomillo de ternera 500gr con patatas con mantequilla y perejil,

judias verdes y salsa de pimienta verde

RIB EYE STEAK 250g O
with truffle parsnip puree and grilled green beans
'Ojo de Costilla’ con pure de chirivia y trufa, judias verdes a la parrilla

COTOLETTA ALLA MILANESE o
Breaded, pan fried veal cutlet « Chuleta empanizada

OSSOBUCO E RISOTTO ALLA MILANESE @ O

Cross-cut veal shanks braised in white wine and broth with vegetables,
served with risotto milanese (saffron risotto)

Piernas de ternera cruzadas estofadas con verduras, vino blanco y caldo,
servidas con risotto a la milanese (risotto de azafran)

SALMON TARTAR WITH MANGO AND AVOCADO O &
Tartar de salmon con mango y aguacate

Soja, salmon, red onion, mango, avocado, lime

Soja, salmén, cebolla roja, mango, aguacate, lima

SEABASS A LA PUTANESCA WITH TUSCAN POTATOES ©
Lubina a la putanesca con patatas a la toscana

Seabass, tomato, olives, oregano, capers

Lubina, tomate, aceitunas, orégano, alcaparras

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten.

€17,50

€24,50

€24,50

€22,50

€21,90

€23,90

€65,00

€27,90

€24,90

€25,90

€15,90

€26,00



FOCACCIA CLASSICA & €9,50
Pizza bread with garlic, rosemary and olive oil
Pan de pizza con ajo, romero y aceite de oliva

PIZZA AMORE TOSCANA O €15,00
Tomato, fior di latte, Tuscan salami, finocchiona,

caramelized onion, ruccola, pecorino cheese

Tomate, crema de leche, salami toscano, hinojo,

cebolla caramelizada, rucola, queso Pecorino

MARGHERITA > O €13,00
Tomato sauce, bufala mozzarella, basil
Salsa de tomate, mozzarella de bufalo, albahaca

PROSCIUTTO COTTO O €14,00
Tomato sauce, mozzarella, boiled ham
Salsa de tomate, mozzarella, jamon cocido

VEGETABLE PIZZA PIZZA DE LA HUERTA (20 © €15,90

selection of fresh vegetables, tomato sauce, mozzarella, olives
seleccion de verduras y hortalizas frescas, salsa de tomate, mozzarella, aceitunas

CALABRESE PICCANTE (PIZZA LOLA) » O €15,50
Tomato sauce, mozzarella, Calabrian spicy salami
Salsa de tomate, mozzarella, salami picante de Calabria

PIZZA VEGETARIANA ? O €15,50
Vegetarian pizza with fresh rocket & mozzarella di bufala,

wild tomatoes and pesto sauce

Pizza vegetariana con rucula fresca, mozzarella di bufala,

tomatitos silvestres y aroma de pesto

CAPRICCIOSA 20 G €15,50
Tomato sauce, mozzarella, boiled ham, black olives, artichoke, mushroom
Salsa de tomate, mozzarella, jamon cocido, aceitunas negras, alcachofa, champiriones

BIANCO AI QUATTRO FORMAGGI (2O €15,90
Parmesan, mozzarella, gorgonzola, taleggio cheese
Parmesano, mozzarella, gorgonzola, queso taleggio

PIZZA BIANCA 200 €15,90
Ricotta, fior di latte, italian guanciale, garlic, basil, grana padano
Ricota, crema de leche, bacon, ajo, albahaca y queso Grana Padano

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten.



TONNO E CIPOLLA 20Q €15,90
Tomato sauce, mozzarella, tuna, capers and red onion
Salsa de tomate, mozzarella, atun, alcaparras y cebolla morada

LA STELLA @O €15,90
Tomato sauce, mozzarella, spinach leaves, pecorino cheese, salame Napoli
Salsa de tomate, mozzarella, hojas de espinaca, queso pecorino, salame Napoli

CALZONE CLASSICO O €15,50
Folded pizza with tomato sauce, mozzarella, boiled ham inside
Pizza doblada con salsa de tomate, mozzarella y jamon cocido

CALZONE CALABRESE O €15,90
Folded pizza with tomato sauce, mozzarella, spicy salami, gorgonzola, ricotta
Pizza doblada con salsa de tomate, mozzarella, salami picante, gorgonzola, ricotta

ANGELO O €17,50
Tomato sauce, mascarpone, Parma ham, cherry tomato,

parmesan, rocket salad

Salsa de tomate, mascarpone, jamon de Parma, tomate cherry,

parmesano, ensalada de rucula

Salse | Saces

GORGONZOLA SAUCE * Salsa de gorgonzola €3,50
GREEN PEPPER SAUCE ° Salsa de pimienta verde €3,50
PIEMONTE GREEN SAUCE ° Salsa verde piemonte €3,50

GELATO O €8,50
(Vaniglia, Cioccolato, Fragola, Caffé, Limone ()

Ice cream (vanilla, chocolate, strawberry, coffee, lemon )

Helado (vainilla, chocolate, fresa, café, limon )

PASSION CUP * COPA DE LA PASION O €7,90

mascarpone cream and peppermint
fina crema de mascarpone y hierbabuena

LIMONCELLO PANNACOTTA O €7,50
PANNACOTTA AL LIMONCELLO

TIRAMISU O €8,90
CHEESE CAKE * TARTA DE QUESO O €8,90

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options.
Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten.
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Soft Drinks ¢ Refrescos

Lemon Ice Tea ¢ T¢ frio con limon €2,80
Coca-Cola €2,80
Coca-Cola light/zero €2,80
Royal Bliss Ginger €2,80
Royal Bliss Tonic €2,80

Apple juice * Zumo de manzana €2,80
Orange Juice * Zumo de naranja €2,80
Nordic Mist Tonic Water €2,80
Still water » Agua sin gas €2,50
Sparkling water « Agua con gas  €2,50

Coffee, Tea  Cafés, Té

Espresso €2,70
Espresso decaffeinated €2,70
Espresso Macchiato €2,90
Americano €2,90
Cortado €3,10
Cappuccino €3,10
Latte Macchiato €3,70
Irish coffee * Café Irlandés €7,00
Espresso Martini €10,00

Tea (Black, Green, Red, Chamomile, Mint) €3,50

Appetizer * Aperitivos

Prosecco Glass €6,00
Martini Bianco €5,00
Martini Rosso €5,00
Martini Dry €5,00
Martini Bianco & Soda €7,00
Campari on the rocks €6,00
Campari & Soda €7,00
Campari Orange €8,50
Aperol Spritz €8,50
Cognac and Brandy

Magno Solera Riserva Cognac €7,00
Vecchia Romagna Italian Brandy €10,00
Carlos I €10,00

Beer and Cider * Cervezas ©
Heineken 0.2 draught * de grifo €4,00
Heineken 0.4 draught * de grifo  €6,00

San Miguel 0,0% €3,50
Peroni Nastro Azzurro €4,00
Birra Moretti €4,00
Magners Cider €6,00

Gin * Ginebras

Larios €6,00
Larios Rose €6,00
Beefeater €6,00
Bombay Sapphire €7,00
Vodka

Absolut €6,00
Grey Goose €8,00
Whisky

Canadian Club Blended Canadian €6,00
Jack Daniels €7,00
Famous Grouse Blended Scotch ~ €7,00
Jameson Blenden Irish €7,00

Glenfiddich Single Malt Scotch  €12,00

Liqueur ¢ Licores

Limoncello €5,00
Sambuca €5,00
Kahlaa €5,00
Tia Maria €6,00
Disaronno Amaretto €6,00
Drambuie Whisky Liqueur €6,00
Bailey's €6,00

Rum ¢ Rons

Southern Comfort €6,00
Bacardi Superior €6,00
Malibu Carribbean Coconut Rum €6,00

Sangria
Jug of Sangria ¢ Jarra de Sangria €18,00



/é S o

Molluscs ~ Tree Nuts  Sesame  Crustaceans

Vegan Gluten  Peanuts  Soybeans

s () o)
Granos Crustdceos

Soja Moluscos ~ Frutos de
cdscara de sésamo

Vegan Contiene  Cacahuetes

Gluten

Milk  Sulphur dioxide  Fish Mustard ~ Mushroom

5 000G

Mostaza Seta

Apio Altramuces  Huevos Ldcteos  Dioxido de azufre Pescado
ysulfitos

COVER CHARGE ¢ Cubierto: €1,50
If you have already tasted the food,
it 1s not possible to cancel or change your order
and you will be required to pay for it.

Si ya ha probado la comida,
no es posible cancelar o cambiar su pedido y deberd pagarlo

Ask for veggie, vegetarian and without gluten options

Pregunte por opciones veganas,vegetarianas y sin gluten

Tel: (+34) 951 707 520
Email: reservations@trattoriaangelo.com

www.trattoriaangelo.com



